VIl FESTIWAL KUCHNI GRECKIEJ
Targi EuroGastro w Warszawie
20 marca 2013 roku
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Organizatorami konkursu sg Theofilos Vafidis i MT Targi w Warszawie przy wsparciu merytorycznym
Fundacji Klub Szeféw Kuchni Polska i KSK Grecja.

Konkurs odbedzie sie 20 marca 2013 roku podczas XVII Mi edzynarodowych Targoéw
Gastronomicznych EuroGastro 2013 w Warszawie.

Celem konkursu jest promocja miodych utalentowanych kucharzy, udokumentowanie ich wysokiej wiedzy

zawodowej oraz promocji produktéw i kuchni greckiej.

uczestnictwa

W konkursie mogg uczestniczy¢ kucharze pracujgcy w restauracjach lub restauracjach przyhotelowych z
catego kraju i zagranicy (szczeg6lnie mile widziane panie).

Konkurs jest organizowany w formule indywidualnej, czyli w konkursie uczestniczg pojedyncze osoby.
Uczestnicy konkursu muszg pracowac¢ zgodnie ze swoimi kwalifikacjami w zaktadach gastronomicznych,
ktore dokonaly zgtoszenia, az do momentu rozstrzygnie¢ konkursowych.

Wszyscy kucharze biorgcy udziat w konkursie, mogg posiada¢ dowolny stopien w hierarchii zawodowe;.
Potwierdzenie zgtoszenia do konkursu powinno by¢ dokonane na zalgczonych formularzach wraz z opisem

technologicznym oraz z wyraznym zdjeciem wykonanej potrawy i przestane pocztg na podany adres lub

droga elektroniczng na podany adres teo@vafidis.pl lub faksem (22) 357 87 29

UWAGA | — termin nadsytania zgtosze 1 uptywa z dniem 28 luty 2013 roku.

Formularz ze zgtoszeniem uczestnictwa nalezy wypetni¢ czytelnie drukowanymi literami lub elektronicznie,
tak aby zawierat imie i nazwisko wraz z numerem telefonu i faksu oraz petng nazwe zaktadu pracy, osobe
delegujaca i piecze¢.

Liczba 0s6b dopuszczonych do konkursu jest $cisle okreslona i nie powinna przekroczy¢ 12 zgtoszen,
dlatego w przypadku wiekszej ilosci chetnych o udziale w Konkursie Kulinarnym zadecyduje jury selekcyjne

w sktadzie: Jerzy Pasikowski, Kurt Scheller i Theofilos Vafidis.

Zasady organizacyjne

3.1

Do treni

Organizator konkursu dla kazdego uczestnika zapewnia dostarczenie
charakterystycznych produktéw greckich, ktérymi beda:
¢ Poledwica jagnieca - Martmar
« Ciasto Fillo Kanaki (dostepne w The Greek Gourmet i MAKRO)
e Ser Feta Theofilos
e Makaron Orzo Medium - Helios
¢ Oliwa z oliwek Extra Virgin , Theofilos”

ngow wszystkie wyzej wymienione produkty sg dostepne w niektérych hurtowniach.

3. 2 Wszystkie produkty oprécz wymienionych w pkt.3.1 uczestnicy zapewniajg we

wlasnym zakresie.



3. 3 Organizator réwniez zapewnia zakwaterowanie na czas konkursu (nie dotyczy mieszkancow Warszawy).
Kazdy uczestnik pokrywa koszty przejazdu oraz zakupu we wtasnym zakresie oraz pozostatych sktadnikow
uzytych do wykonywania dania konkursowego.

3. 4 Drobny sprzet potrzebny do wykonania dan konkursowych oraz zastawe niezbedng do

podania kazda ekipa przywozi ze soba.

3.4.1  Uczestnicy majg obowigzek korzystania podczas konkursu ze sprzetu AGD firmy Kenwood oraz z pieca
konwekcyjno parowego firmy CONVOTERM i zastawy stotowej (zapewnia Organizator)
3.5 Wszyscy uczestnicy zgtoszeni do konkursu otrzymajg odpowiedz telefoniczng o
dopuszczeniu do konkursu do 4 marca 2013roku
3.6 W przypadku zgtoszenia wiecej jak 12 uczestnikdéw organizator zastrzega sobie prawo
powotania jury selekcyjnego, ktére to na podstawie nadestanych zdje¢ i przepisdw zadecyduje o

dopuszczeniu do udziatu w konkursie.

v Reguty przeprowadzenia konkursu

4.1 Prezentowane danie konkursowe bedzie uwazane jako praca przygotowana specjalnie na konkurs i nie bedzie
powtdrzeniem prac z innych tego typu konkurséw.

4.2 Kazda ekipa konkursowa bedzie miata do przygotowania danie gtéwne podane na talerzach dla 7 oséb z
wykorzystaniem : pol edwica jagni eca MARTMAR, ciasto Fillo Kanaki, ser Feta Theofilos , makaron Orzo
Medium Helios oraz oliwa z oliwek Extra Virgin ,Theo  filos” (do treningdw wszystkie wyzej wymienione

produkty sg dostepne w The Greek Gourmet import@vafidis.pl, ciasto Fillo Kanaki réwniez w Makro. Poledwica

jagnieca dostepna w MARTMAR food and pleasure telefon: 501 404 007; 600 881 907; e-mail:

mariusz@martmar.pl: jacek@martmar.pl

4.3 Czas przygotowania, od momentu wejscia na stanowisko pracy, do momentu ustawienia

7-iu przygotowanych porcji na ladzie ekspedycyjnej nie moze przekroczy¢ 1 godziny.

4.4 Niedotrzymanie podanego czasu pracy pocigga za sobg odpowiednie punkty karne, a uczestnikom
przekraczajacym regulaminowy czas ponad 15 minut zostanie praca przerwana i oceniona w stopniu jakim
zostata przygotowana.

4.5 Czas na roztozenie produktéw i drobnego sprzetu przed rozpoczeciem konkurenciji, ktéry nie bedzie liczony
przez juroréw do przygotowania dan konkursowych wynosi 10 minut.

4.6 Na stanowiska pracy wchodzi jednoczesnie po 3 uczestnikow, wedtug wylosowanej kolejnosci na odprawie
uczestnikéw w dniu 19 marca 2013 roku.

4.7 Odprawa jest obowigzkowa, odbedzie sie 19 marca 2013 roku o godzinie 20:00 w Klubie Galop Centrum
Konferencyjno — Bankietowe ul. Poniatowskiego 46, 05-220 Zielonka (WWW.hoteltrylogia.pl) -

obowigzkowy stroj kucharski na odprawie i podczas konkursu (brak nakrycia gtowy oraz ubioér casual
dyskwalifikuje uczestnika w konkursie), na odprawie nastgpi losowanie stanowisk i kolejnosci.

4.8 Kazde stanowisko pracy bedzie wyposazone w: 2 stoty robocze, zlewozmywak jednokomorowy, plyte
indukcyjng Kenwood IH100 (2 szt.), blender reczny z mini szatkownicg Kenwood HB724 (1szt ), piec
konwekcyjno parowy CONVOTERM oraz lodéwke do wspbinego korzystania.

4.9 Do dyspozycji (w zaleznosci od potrzeb) bedzie robot planetarny KM070 Cooking Chef Kenwood oraz inny
sprzet AGD — prosze 0 wczesniejszg informacje o ewentualnym zapotrzebowaniu na sprzet

www.kenwoodworld.com).

4.10 Wszystkie stanowiska bedg ustawione przed publicznoscig zaproszong na konkurs, w celu zaprezentowania
petnego kunsztu wystepujgcych kucharzy.
4.11 Kucharze majg obowigzek wystgpienia podczas Festiwalu w zapaskach Organizatora.



4.12 Wszystkie produkty uzyte w konkursie nie mogg by¢ poddane wczesniejszej obrobce technologicznej, a dodatki
skrobiowe, jarzynowe czy grzyby moga by¢ jedynie umyte i obrane, lecz w zaden sposéb nie uformowane,
réwniez skorupiaki muszg by¢ w postaci surowej (prosimy tak komponowac¢ dania, aby unika¢ produktéw
przetworzonych przez przemyst spozywczy).

4.13 Wszystkie dania konkursowe muszg sktadac¢ sie wylgcznie z jadalnych produktéw, dotyczy to réwniez

dekoraciji.

V Zatozenia dodatkowe
5.1 Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikaciji i zdje¢ potraw konkursowych
niezaleznie od ich zajetego miejsca.
5.2 Wszystkie prace konkursowe powinny by¢é pomystowe, bogate w formie i tre$ci oraz
czysto i elegancko podane.
5.3 Wszystkich uczestnikow ocenia¢ bedzie miedzynarodowe jury , przewodniczagcym jury jest pan Jerzy
Pasikowski.
5.4 Miedzynarodowe jury przyzna |, Il i lll miejsce na podstawie tgcznej ilosci punktow .
5.5 Gtéwn g nagrod g w konkursie jest wyjazd na tygodniowy pobyt w Grec jidla 2-ch oséb ufundowany przez
Biuro Podré zy Hellas Travel , 02-021 Warszawa, ul. Gréjecka 19/ 25 www.hellastravel.pl

5.6 VIl Festiwal Kuchni Greckiej jest nominowany do Kulinarnego Pucharu Polski 2013. Nominacja oraz czek na
kwote 1500 PLN zostanie wreczona po zakonczeniu festiwalu przez organizatoréw Kulinarnego Pucharu
Polski 2013.

5.7 Kazda ekipa otrzyma pamigtkowe dyplomy oraz upominki ufundowane przez Sponsoréw.

5.8 Uroczyste ogtoszenie wynikéw konkursu odbedzie sie 20 marca 2013 roku podczas Uroczystej Gali w Hotelu
Galop o godzinie 20:00 w Klubie Galop Centrum Konferencyjno — Bankietowe ul. Poniatowskiego 46, 05-220
Zielonka

5.9 Na uroczystosci podczas wreczenia nagrod obowigzkowy jest stroj kucharski.

5.10 Uczestnicy dostarczg do biura organizatora materiat reklamowy miejsca pracy (hotel, restauracja itp.)w
formacie: JPG. PDF. lub jako pokaz multimedialny odpowiednio mocny do zaprezentowania na duzym ekranie

w czasie konkursu.

Wszystkie informacje nie obj ete regulaminem, prosz e kierowa € do:
e sprawy organizacyjne:
Theofilos Vafidis
e-mail: teo@vafidis.pl

tel. kom. 608 688 677
e sprawy merytoryczne:

Jerzy Pasikowski

tel. kom 600 204 398



