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Certyfikowane warsztaty kuchni greckiej dla profesjonalistow

W dniach 4-5 listopada 2016 roku
Hotel Trylogia***

Ul. J6zefa Poniatowskiego 46
05-220 Zielonka
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1 Ogodlne sprawy organizacyjne:

1.1  Organizatorem i prowadzacym warsztaty jest Theofilos Vafidis — Honorowy Czlonek
Chef’s Club of Greece, reprezentant Poland Branch Office i Hotel Trylogia***, przy
wsparciu merytorycznym Chef’s Club of Greece, Poland Branch Office i WACS.

1.2 Warsztaty odbeda si¢ 4 listopada 2016 roku w Hotelu Trylogia***, ul. Jozefa
Poniatowskiego 46, 05-220 Zielonka, w godzinach 12:00 — 17:30.

1.3  Celem warsztatéw jest szkolenie kucharzy ze znajomosci produktow greckich, tajnikoéw
kuchni greckiej, a takze ze sposobow wykorzystaniu produktow greckich w kazdej
kuchni.

14 Sprawdzianem nabytych umiejetnosci beda zmagania uczestnikéw z formuta Black Box
dnia 5 listopada 2016 roku od godziny 9:00, zakonczone wrgczeniem Certyfikatow
podczas Uroczystej Greckiej Gali.

2  Warunki uczestnictwa:

2.1 W warsztatach mogg uczestniczy¢ kucharze pracujacy zawodowo w restauracjach lub
restauracjach przyhotelowych.

2.2 Warsztaty sg organizowane w formule indywidualnej, czyli uczestnicza pojedyncze

osoby.



2.3 Uczestnicy moga posiada¢ dowolny stopien w hierarchii zawodowe;.
2.4  Zgloszenie uczestnika do warsztatow powinno by¢ dokonane na zalgczonym

formularzem drogg elektroniczng na adres event(@vafidis.pl w formacie PDF.

Formularz zgloszeniowy nalezy wypetni¢ czytelnie drukowanymi literami lub
elektronicznie, tak aby zawierat imi¢ 1 nazwisko uczestnika wraz z numerem telefonu 1
adresem E-mail, oraz petng nazwe i pieczatke zaktadu pracy i osobe delegujaca.

UWAGA ! — termin nadsylania zgloszen uplywa z dniem 21.10.2016 roku.

2.5  Liczba 0s6b dopuszczonych do warsztatow jest Sci§le okreslona i w przypadku wickszej
ilosci zgloszen o udziale w warsztatach zadecyduje jury selekcyjne.

2.6  Uczestnicy zgloszeni do warsztatow otrzymaja odpowiedz telefoniczng 1 e-mailowg o
zakwalifikowaniu si¢ do konkursu dnia 25 pazdziernika 2016 roku.

2.7 Kazdy uczestnik sam organizuje i pokrywa koszty transportu do/z hotelu.

3 Sprawdzian nabytych umiejetnosci w - formula Black Box 5 listopada 2016 roku
0 godzinie 9:00:

3.1  Kazdy uczestnik ma za zadanie przygotowac danie z wykorzystaniem produktow
przygotowanych przez Organizatora w ilo$ci 4 oddzielnych porcji.

3.2 Czas przygotowania, od momentu wej$cia na stanowisko pracy, do momentu ustawienia

wszystkich czterech porcji na ladzie ekspozycyjnej nie moze przekroczy¢ 45 minut.

3.3  Niedotrzymanie podanego czasu pracy pociaga za sobg odpowiednie punkty karne, a
uczestnikom przekraczajacym regulaminowy czas ponad 15 minut zostanie praca
przerwana i oceniona w stopniu jakim zostala przygotowana.

3.4  Na stanowiska pracy wchodzi jednoczesnie po 5 uczestnikow, wedlug wylosowanej
kolejnosci na odprawie uczestnikow w dniu 4 listopada 2016 roku.

3.5  Odprawa (z kolacja) jest obowigzkowa, odbedzie si¢ 4 listopada 2016 roku o godzinie
20:00 - obowigzkowy strdj kucharski (nakrycie glowy, bluza kucharska i spodnie
kucharskie) na odprawie i podczas sprawdzianu umiejetnosci. Na odprawie nastapi
losowanie stanowisk 1 kolejno$ci udzialu w sprawdzianie umiejetnosci.

4 Zalozenia dodatkowe:

4.1 Organizator warsztatow zastrzega sobie prawo do robienia i publikacji zdje¢ wszystkich dan.

4.2 Wszystkie dania powinny by¢ pomystowe, bogate w formie i tresci oraz estetycznie podane.

4.3 Dania ocenia¢ bedzie profesjonalne Jury, ktore przyzna wyr6znienie na podstawie tagcznej

ilosci punktow.



4.4 Uroczyste ogloszenie wyniku zmagan oraz wregczenie Certyfikatoéw ukonczenia szkolenia
wystawiony przez Chef’s Club of Greece i Poland Branch Office odbedzie si¢ 5 listopada
2016 roku podczas Uroczystej Greckiej Gali o godz. 20:00.

4.5 Osoba wyro6zniona wezmie udzial w wyjezdzie wraz z Teo Vafidisem na
Mie¢dzynarodowe Targi HORECA w Atenach w dniach 10-13 lutego 2017,
ufundowanym przez Hotel Trylogia***.

4.6 Podczas wreczenia Certyfikatow na Uroczystej Greckiej Gali obowiazkowy jest stroj

kucharski (nakrycie glowy, bluza kucharska i spodnie kucharskie).

5 Koszt udziahu i platnosci:
5.1 Koszt szkolenia dla profesjonalistéw wynosi 900zt Brutto od 1 osoby.
Kwota zawiera zakwaterowanie w pokoju dwuosobowym w terminie 4-5 1 5-6 listopada
2016 roku w Hotelu Trylogia*** ze §niadaniami, udzial w warsztatach szkoleniowych,
odprawe z kolacja, sprawdzian umiejgtnosci i kolacje podczas Uroczystej Gali Greckiej.
5.2 Organizator zapewnia wszystkim uczestnikom produkty spozywcze, sprzet do gotowania,
oraz zastawe stolowa.
5.3 Kwota 450 brutto ptatna przelewem w formie zaliczki w dniu wysltania zgloszenia na
ponizszy numer rachunku:
70 1910 1048 2787 9344 1920 0001
Hotel Trylogia, Bozena tadno, 05-220 Zielonka, ul. Poniatowskiego 46A
Pozostata kwota wynikajaca z koncowego rozliczenia po odliczeniu zaliczki ptatna w dniu
przyjazdu na podstawie wystawionej przez zleceniobiorce faktury VAT.
Istnieje mozliwos¢ zakwaterowania w pokoju jednoosobowym za doptatg 200zt za caty pobyt.

Osoby towarzyszace doptacaja 450zt/0s za 2 noclegi, wyzywienie 1 udziat w Gali.

Wszystkie informacje nie objete regulaminem, prosze kierowa¢ do:

Sprawy merytoryczne: Katarzyna Koziol e-mail: event@vafidis.pl ,tel. kom. 608 689 097

Sprawy rezerwacji i ptatnosci: Aleksandra Tymoszczuk e-mail: a.tymoszczuk@hoteltrylogia.pl

tel. Kom. 602 629 643



